
発⾏所 フジモト株式会社 http://www.fujimoto.co.jp
〒166-0011  東京都杉並区梅⾥1-7-7SKTビル2F TEL:03-5378-6830 FAX:03-5378-6823

飲⾷店舗さま向けにかわら版を毎⽉発⾏します
陽春の候

新緑が綺麗な季節になりました。東京では桜の開花も終わりツツジがとても綺麗に咲いています。私はサクラツツジの⾊合いがと
ても好きでふと⾜を⽌めて⾒⼊ってしまいます。昨今の注⽬は『ちょい呑み』YさんやFさん、Pさん・・FFもこのマーケットに本格参⼊
してきそうです。厨房設備が⼗分でないところで、ロスなくそこそこのメニューと値頃感を打ち出せるかが勝負の分かれ道でしょう。
選択肢が増える消費者としては、期待したいと思います。 さあ、今⽇も元気にお客様をお迎えしましょう！！
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今回から飲⾷店の危機管理、特に⾷の安全についてお話したいと思います。

まず、⾃⼰紹介をさせていただきます。私は⾷品⼯場の計画⽴案から運⽤、
衛⽣管理マニュアル作成や品質管理、省⼒化などのサポートを通じて、売上
アップ、利益改善のサポート活動をしています。
さて昨今の飲⾷店の状況は?

【増加が⽌まらないノロウイルス⾷中毒】
直近のノロウイルス⾷中毒を列挙します。
４⽉０８⽇ 医師会病院で⼊院患者ら４０⼈⾷中毒。営業停⽌4⽇間。
４⽉０６⽇ 料理店で９⼈。営業停⽌。
３⽉２７⽇ 社員⾷堂で従業員１６⼈。⾷堂使⽤停⽌。
３⽉２４⽇ お蕎⻨屋で⾷中毒。
３⽉２２⽇ 養豚業で２８⼈。営業禁⽌。
３⽉１８⽇ 飲⾷店で３４⼈。３⽇間営業停⽌。
３⽉１２⽇ お蕎⻨屋で⾷中毒。
２⽉１９⽇ ホテルで⾷中毒。１⽉初旬にも同グループの別ホテルで⾷中毒。

社内に衛⽣プロジェクトチームを設置して対策強化しても再発。
２⽉１５⽇ 有料⽼⼈ホーム東⼤和で、１６⼈。８４歳の男性が窒息死。

【ノロウイルスの⼤きさは30〜38ｎm(ナノメートル)】
ノロウイルスは⼤便やおう吐物に含まれています。⾮常に⼩さく、空気中に漂い
⾶沫・呼吸感染を起こします。感染者のトイレ利⽤で便器から室内にノロウイ
ルスが充満します。その後トイレを利⽤した⼈は吸気感染や⾐服にたっぷりノロ
ウイルスが付着し、トイレ清掃従業員が感染します。

【今の殺菌剤に効果無し】
ノロウイルスに「アルコール」や
「逆性せっけん」は⻭が⽴ちません。

【殺菌キットはあてにならない】
次亜塩素酸ソーダ(次亜)とマスクや
⼿袋を殺菌キットとして販売されて
いますが、実際には使い物になりません。
それは、次亜で殺菌する場合の塩素
濃度200ppm以上、廃棄物保管は
1,000ppmと⾔われていますが、次亜は⾷品などの有機物に触れると著しく
活性が落ち殺菌⼒が無くなるからです。しかも、この効果の無い塩素濃度でも、
空中にスプレーすれば著しく細胞破壊し、失明の危険や激しく咳き込み呼吸
困難になります。現実には使えません。

【洗浄⽅法や殺菌剤の⾒直し】
店舗を守るには事故が起きてからの殺菌対策ではなく、予防が絶対条件です。

【ノロウイルスが蔓延している場所はトイレ】
予防の第⼀はトイレのノロウイルス対策なのです。…次回へ続く

【⾷中毒は莫⼤な売上ダウン】
事故が起きると最低３⽇間の営業停⽌処分です。処分前後の⾃発的休業
や商品廃棄ロスなどを含めると７⽇間分の売上が無くなります。

フレッシュＮＥＷＳ 担当：伊藤 久美⼦

第20回 ビッグデータ活⽤展 出展いたします！

⽇ 時 ： 2015年5⽉13⽇(⽔)〜15⽇(⾦)
10:00〜18:00
15⽇（⾦）のみ17:00終了

会 場 ： 東京ビッグサイト
弊社ブースはホール東 28-19

⼊場⽅法 ： チケット制

東京ビックサイトで開催される、第20回ビッグデータ活⽤展に
出展が決定いたしました！
リテールテックJAPANでも好評を博しました、KIOSK端末連動
サービスの「セルヴーズ」、お客様のご利⽤状況を様々な
フェーズで統計的に分析する「StarBoard intelligence」のご紹
介などを展⽰致します！
最新の情報活⽤にご興味のある⽅はぜひお越しください。
⼼よりお待ちしております。

⼊場が無料になるご招待券をお配り
しております。お気軽に
フジモトの伊藤(starboard-info@fujimoto.co.jp)
までお問い合わせください！

詳しくは株式会社バリュアブル・ライフ ヒューマン・ネットワーク研究所
までお問合せ下さい。
URL：http://vl.epos.jp
TEL:03-3790-8472 Mail:kaitekihero110@yahoo.co.jp

【お客様には安⼼できる
美味しい料理を】
飲⾷店が成り⽴つ最低条件は
「おちょこの理論」すなわち「安⼼・
安全」＝品質・衛⽣管理なのです。
右図参照


