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飲食店舗さま向けにかわら版を毎月発行します
新秋の候

今年は、沖縄本島に台風が上陸せずに秋を迎えようとしてます。台風での被害は無いようで良かったですが、反面サンゴの白化現
象が進んでしまいました。地球の温暖化がじわりじわり農作物を含めて生態系へ影響が出ています。

今年の夏商戦は、悪天候により外食は厳しい状況となりました。秋の装いを早めに準備してお客様をお迎えしましょう！
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酒飲みにはたまらない一品の紹介です。

ざっくり切った揚げたての熱々ポテトにアンチョビソースを絡めてマスカルポーネ
を添えた逸品です。

ジャガイモは、ほくほく感を残しつつソースが
沁み込みやすいように時間をかけ強めに
フライしてます。オリーブオイルとアンチョビの
ソースは、アンチョビの塩分を加味して良い塩梅。
そして酸味、塩分が少ないマスカルポーネとの
相性で風味、食感、見栄えも引き立ちます。

ビール、ワイン、ハイボール、日本酒とあてには
お酒を選びません。お店のコンセプトにあった
逸品に仕上がってますね。

こーいちのグルメ散歩 食道楽散人 木村 幸一

♪さんぽ７０♪ 郷愁をかき立てる食材
ドジョウ鍋を食べたいと言う女性が二人あらわれました。美味しいし、コラー
ゲン豊富で美容に効果があるというどじょう、美容効果ありと聞くと皆様試し
てみたくなるのでしょうか。

どうせ食べるなら、江戸情緒のたたずまいの雰囲気のお店が良いとのこと
でしたが、駒形の老舗のお店は少し遠くなるので、今回は渋谷のお店で
いただくことにいたしました。
お店に着くと、お二人はお豆腐にドジョウがもぐるのを見たいと言われました。
しかし、よく巷で言われるように、豆腐に逃げ込んでもぐるなんてことはありま
せん。豆腐もドジョウも美味しく煮えてしまうだけです。
注文したドジョウ鍋はネギがたっぷり乗っていて醤油ベースの出汁は大いに
食欲をそそります。ドジョウは淡白、超柔らかな白身ですから、いくらでも食
べられます。

そのうち二人は、出汁が美味しいとご飯にかけて
いただき始めました。美味しいと掻き込んでいるけど、
あとで咽喉が渇いてたいへんなことになりますよ、
と警告いたしました。(帰宅後咽喉の渇きから
水を何杯飲んだことやら・・・・。）

どうもドジョウは郷愁をかきたてる食材のひとつです。
お店は年配者で満席でした。

フレッシュNEWS 営業部 西平 愛美

外食ビジネスウィーク2016へ参加してまいりました！

会場は東京ビックサイト、8/30-9/1の3日間で来場者は約45,700名、出
店社数は600社にも上りました。

外食ビジネスウィークとは、「ラーメン産業展」「そば・うどん産業展」「パスタ
産業展」「居酒屋産業展」、「日本全国名産品・特産品展」「飲食店開
業支援展」「ホテル・日本料理産業展」、「カフェ・喫茶産業展」「店舗環
境改善展」「販促・店舗装飾ＥＸＰＯ」、「フランチャイズ・独立開業支援
展」の11展が一堂に会する、日本最大の外食業界に特化した専門展示
会です！

会場では、様々な店舗改善のアイディアを凝らしたシステムや商品が展示
され、一日で全て周るにはとても大変なほどでした。

中でも「ラーメン産業展」「そば・うどん産業展」等では餃子やラーメン、うどん
やそば、漬物など様々な新商品を試食できる事もあり、特に活気が溢れてい
ました。

業界の最新の動向を一度に把握するのに良いと思います。皆様も来年の外
食ビジネスウィークに参加してみてはいかがでしょうか？

来年は、2017年8月29日(火)～31日(木)に開催予定です！

はじめまして。2016年4月より入社いたしました、営業部の西平と申します。
これから宜しくお願いいたします。

今回は、初めて訪問いたしました、外食ビジネスウィーク2016のレポートを
僭越ながら書かせていただきます。

さらには、業務用食材・飲料・設備などの関係者の方々が集まる機会なの
で、とても貴重な商談の場になっていました。

http://www.gaishokubusiness.jp/

※写真はイメージです。


